(A

UVICENC

NOVA CUINA MALLORQUINA

"BENVINGUTS A U VICENC, UN LLOC ON ES RECEPTARI
TRADICIONAL I ES PRODUCTES LOCALS SE FONEN AMB SES
INFLUENCIES DES MEDITERRANL CADA PLAT NEIX D'UNA
MIRADA PERSONAL [ SELABORA AMB RESPECTE A SENTORN
[ A SA GENT QUE ENS ENVOLTA’

L

D’GUSTACIO

AMB RESERVA PREVIA, DISPOSAM DE S’OPCIO DES MENU DEGUSTACIO DE
8 PASSOS PER PODER DISFRUTAR COMPLETAMENT DE SA CUINA D'UVICENC

POTS ACOMPANYAR ES MENU DEGUSTACIO
AMB UNA HARMONIA DE 6 VINS LOCALS




PE'R
COMENCAR

PENSATS PER MENJAR AMB SA MINIMA
INTERVENCIO DE COBERTS

OSTRES AL NATURAL - 2uts

FORMATGES DE MALLORCA AMB AMETLLES,
GALLETO DE PORRERES 1 CODONYAT

CROQUETES DE VERDURES DE "SA PADRINA"
AMB LLAMINA DE PAGRE -2 uts

MINI "TATIN" DE TOMATIGUES CIRERA
[ FORMATGE DE CABRA DE POLLENCA -2 uTs

PATATES FULLADES AMB OUS I LLAGOSTA -2 urts

PUNXES DE ME DE POLLENGCA LACADES AMB SALSA DE PRUNES
I AMANIDA D'HERBES AROMATIQUES -2 uts

TORRADETA DE PA BRIOIX AMB STEAK TARTAR
1 PICADA D'ENVINAGRATS -2 uts

PA DE GARROVA
1 OLI D'OLIVA VERGE EXTRA D'ES NORD DE MALLORCA (erev per servey

OLIVES MALLORQUINES TREMPADES
AMB AROMES DE TRAMUNTANA

Tots els productes crus han estat préviament congelats El nostre establiment disposa de carta d'al-lérgens




PRINCI'PALS
PLATS D'UNS 200GRS, DE PES TOTAL, QUE SE PODEN
DEMANAR DE MANERA INDIVIDUAL O PER COMPARTIR

VEGETAL

CANELONS DALBERGINIA FARCITS DE VERDURETES DE TUMBET

CARABASSA ENREVOLTADA DE PASTA DE FULLS
[ SALSA DE POLVORA DE DUC

AMB PEIX

AMANIDA PAGESA EIVISSENCA AMB COSTRES
I VENTRESCA DE TONYINA DAQUI

LLOBARRO AMB PATATES CONFITADES I CROSTA D'OLIVES

RAVIOLIS DE CALAMAR AMB CEBA SERVITS AMB ES SEU SUQUET

LLUG AMB SALSA VERDA, CODIUM 1 CARXOFA CONFITADA

AMB CARN

PORCELLETA DE PORC NEGRE ROSTIDA,
AMB PATATO GLASEJAT 1 ES SEU SUCS  TeMPS DE PREPARACIO ESTIMAT 30 MINUTS

RELLOM DE VEDELLA WAGYU
AMB VERDURETES DE ROSTIT I BORDELESA MALLORQUINA

ACOMPANYAMENT'S

AMANIDA VERDA AROMATICA AMB VINAGRETA DE MOSTASSA

VERDURES ROSTIDES

“PATATO” RISOLAT AMB ALL 1 ROMANI




DOLCOS

NUVOL DE LLIMONA AMB LES SEVES TEXTURES

POMA ROSTIDA AMB PASTA DE FULLS,
ESPECIES I GELAT DE CARAMEL.LO SALAT

"CREACION 57" DE LA MENORQUINA A SA NOSTRA MANERA

PASTIS CREMOS D'AMETLLA MALLORQUINA AMB ES SEU GELAT

VINS DOLCOS

DOLC DE GEL
MORTITX - ESCORCA

ROVER DOLC
NAVE ROVER - ALGAIDA

PORT DE CECILI NEGRE
CAN VIDALET - POLLENCA

DOLC DES PORT NEGRE
VINS MIQUEL GELABERT - MANACOR

DOLC MATARO NEGRE
ART LAIETA - ALELLA, BARCELONA

PEDRO XIMENEZ HIDALGO
HIDALGO - JEREZ DE LA FRONTERA, CADIZ - D.O. JEREZ

FINO HIDALGO
HIDALGO - JEREZ DE LA FRONTERA, CADIZ - D.O. JEREZ

OPORTO 10 ANOS TAWNY
NIEPOORT - DOURO - D.O. PORTO




PR COMENCAR

PA DE GARROVA
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OLIVES MALLORQUINES TREMPADES
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OSTRES AL NATURAL
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MINI "TATIN" DE TOMATIGUES CIRERA
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FORMATGES DE MALLORCA AMB AMETLLES,

njan

CROQUETES DE VERDURES DE "SA PADRINA’
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PATATES FULLADES AMB OUS I LLAGOSTA

naE

TORRADETA DE PA BRIOIX AMB STEAK TARTAR

apan

PUNXES DE ME DE POLLENCA LACADES AMB SALSA DE PRUNES

()]

DOL'COS

NOVOL DE LLIMONA AMB LES SEVES TEXTURES

(@]

POMA ROSTIDA AMB PASTA DE FULLS

Wal(e]

"CREACION 57" DE LA MENORQUINA A SA NOSTRA MANERA
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PASTIS CREMOS DAMETLLA MALLORQUINA AMB ES SEU GELAT
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PRINCI'PALS

CANELONS D'ALBERGINIA FARCITS DE VERDURETES DE TUMBET

(B)(2)

CARABASSA ENREVOLTADA DE PASTA DE FULLS
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AMANIDA PAGESA EIVISSENCA AMB COSTRES

@) (2)(¢]

LLOBARRO AMB PATATES CONFITADES I CROSTA D'OLIVES

@)@

RAVIOLIS DE CALAMAR AMB CEBA SERVITS AMB ES SEU SUQUET

() (e)(@) (=

LLUC AMB SALSA VERDA, CODIUM I CARXOFA CONFITADA

(@)(0)(e]

PORCELLETA DE PORC NEGRE ROSTIDA,

@]

RELLOM DE VEDELLA WAGYU

R

GUARNICIONS EX"TRA

AMANIDA VERDA AROMATICA AMB VINAGRETA DE MOSTASSA

®

VERDURES ROSTIDES AMB HERBES AROMATIQUES

PATATO RISOLAT AMB ALL I ROMANI

Mol-luscs
Crustacis

Gluten

Peix
Soja
@ Sulfits

@
Sésam

Fruits
de closca

ot
A
Mostassa

E] Lactis
Cacauets




