











U MAYOL

Bistré

PER COMENCAR

Pa de vidre amb tomatiga

"La Gilda" U Mayol
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Anxoves de "L'escala"

Calamars a I'andalusa
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Fritura de seitons
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Popet de roca a la brasa amb patates
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Croquetes de bullit amb pernil ibéric
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Croquetes de bacalla
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Tartar cremos i picant de llom alt de tonyina
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Ensaladilla U Mayol
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Calamars "a la bruta"
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Amanida de ventresca de tonyina
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ENTRE PANS

El nostre mini de calamars
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Smash burger de wagyu
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UNA MICA DOLCA

“Bombd mallorqui”
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La nostra tarta na de poma XL
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La nostra tarta de formatge
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Cardenal de Lloseta
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Cassola de xocolata al forn
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EN PAELLERA

De gambeta vermella i porcella de porc negre
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Del "Senyoret" amb peix i marisc
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De costella de vedellai pebres del piquillo
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Negre, amb Xxipirons cruixents i allioli d’all rostit
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ALTRES PAELLERES

"Rossejat" de deus amb sipia i carxofes
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Llamantol amb out fregits
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UNA MICA DE CARN

Ploma de porc ibéric a la brasa
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"Steak" tartar de vedella
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ACOMPANYAMENTS

Patates fregides
Pebrotss del piquillo con tats a la brasa

Escalivada de verdures a la brasa
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Amanida classica,
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Carxofa con tada a la brasa
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Mol-luscs
Crustacis

Peix
Soja
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Sesam

Mostassa Cacauet

E] Lactis @ Sul ts

Gluten

Fruits
de closca



